
СūОРНИŴ �РЕƀЕŹżОŬ



выровнять по сюзет

ИНГРЕДИЕНТЫ

20 гСахарная пудра
150 гСыр творожный сливочный Hochland Professional

30 гПрошутто
15 гСоус Песто
5 гРуккола
1 штБулочка Бейгл

Сливочное масло 5 г

СОДЕРЖАНИЕ

7Блинчики Сюзетт с творожным соусом
Бейгл с соусом песто и прошутто 5

10Бриошь с говяжьими хвостами

14Грибной бургер

16

Зеленый салат с заправкой из творожного
соуса и анчоуса
Картофель с щучьей икрой и творожным соусом
Катцу-сандо с хрустящей курицей
Кесадилья с креветкой
Крудите

18

Мини бургер с кимчи

Пицца с креветкой
Пицца сырная

Ролл с угрем и Эмменталь
Сендвич с говядиной
Спринг-ролл с копченым угрем
Чи мичанга с томленной свининой и баклажаном
Эмпанадас с белыми грибами, сливочным сыром

32

35

37

39

41

13Бургер с тайской креветкой

20

23

25

26

Пицца с инжиром, рукколой и острым медом

30

27

28



СОДЕРЖАНИЕ
ДИŹƅ

Гуакамоле из зеленого горошка
с творожным сыром
Техасский мусс крема
ſумус из печенной цветной капусты, трюфелем
и творожным сыром
� соусов с творожным кремом

50

51

52

54

Дип трюфельный

Дип шрирача

Дип бекон криспи

Дип базилик

Дип вяленый томат

44

45

46

47

48





СЫР ТŬŸРŸŰНЫųСŵИŬŸЧНЫų
ИДЕŪŵƆНŸ ДŵƉ СŸŽСŪ

� кг

НОŬИНŴА�

СЫР ТŬŸРŸŰНЫųСŵИŬŸЧНЫų
ИДЕŪŵƆНŸ ДŵƉ СŸŽСŪ

� кг

НОŬИНŴА�

ūЕųŭŵ�С�СОŽСОŶ�ŹЕСżО
И�ŹРОƂŽżżО

СПŸСŸБ ПРИГŸТŸŬŵЕНИƉ

Булочку разрезаем на две части, обжариваем
на сливочном масле�
Намазываем на одну сторону песто, а на другую сыр�
Ŭыкладываем вяленый томат, прошутто и рукколу�

СЫР ТŬŸРŸŰНЫų

СŵИŬŸЧНЫų
ИДЕŪŵƆНŸ ДŵƉ СŸŽСŪ

� кг

НОŬИНŴА�

СЫР ТŬŸРŸŰНЫų

СŵИŬŸЧНЫų

ИДЕŪŵƆНŸ ДŵƉ СŸŽСŪ

� кг

НОŬИН
ŴА� ИНГРЕДИЕНТЫ

30 гŬяленый томат
30 гСыр творожный сливочный +RFKODQG 3URIHVVLRQDO

30 гПрошутто
15 гСоус Песто
5 гРуккола
1 штБулочка Бейгл
5 гСливочное масло








































































































